
EARTH & SEA
Καβούρι 

κουνουπίδι | ξινόμηλο | λουίζα 

 
Παντζάρι 

σέσκουλα | βανίλια | αμύγδαλο 

 
Μαγειρίτσα 

χτένια | μύδια | μάραθος 

 
Ψάρι Ημέρας Bianco** 
μπρόκολο | πατάτα | αγκινάρα 

 
Αρνί 

μελιτζάνα | σταφίδα | γιαούρτι 

 
Παστίτσιο* 

ουρά μόσχου | άγρια μανιτάρια 

αφράτη μπεσαμέλ 

 

Τσουρέκι 
κόκκινα φρούτα | σοκολάτα γάλακτος 

sorbet μανταρίνι

GARDEN & NATURE
Χορτόπιτα 

άγρια χόρτα | φέτα Καλαβρύτων | τραγανό φύλλο 

 
Παντζάρι 

σέσκουλα | βανίλια | αμύγδαλο 

 
Μους Κολοκύθας 

κάστανα | μαύρη τρούφα 

  
Ριζότο Γεμιστά** 

ντομάτα | κολοκύθι | δυόσμος 

 
Κασταμανίτης 

παστινάκι | τρούφα | demi-glace λαχανικών 

 

Παστίτσιο Μανιταριών* 
άγρια μανιτάρια | αφράτη μπεσαμέλ 

crumble γραβιέρας 

 
Φιστίκι 

πραλίνα φιστίκι | κρέμα λεμόνι 

sorbet αγριοκέρασο

T A S T I N G  M E N U S
Executive Chef: Γκίκας Ξενάκης

Wine Pairing
75ml / ποτήρι

Tasting Menu Tasting Menu
5** πιάτα     €90/άτομο

6* πιάτα     €105/άτομο
5** πιάτα     €75/άτομο

6* πιάτα     €90/άτομο

5 πιάτα     €50/άτομο 5 πιάτα     €75/άτομο
6  πιάτα     €60/άτομο 6  πιάτα     €90/άτομο

Premium Wine Pairing
75ml / ποτήρι

7 πιάτα     €120/άτομο 7 πιάτα     €105/άτομο

7  πιάτα     €70/άτομο 7  πιάτα     €105/άτομο


